G
schmids
One Pot Brunch Spétzle N21

S
Aus Lust am Genus™

Zutaten:

500g Schmid’s No 1 Frische Engelsharle
4 WeiBwdrste

1 Stange Lauch

1 Brezel

ca. 250 ml Gemusebrihe

2-3 EL suBer Senf

150g Reibekase (wir haben Emmentaler und Bergkase verwendet)

1 Schuss Sahne
etwas frische Petersilie
Salz & Pfeffer

Zubereitung:

Pelle die WeiBwurste und schneide sie in Scheiben. Putze den Lauch und schneide
diesen ebenfalls in Scheiben. Brate beides mit etwas Ol in einer Pfanne fir ein paar
Minuten an. Wahrenddessen schneidest du eine Brezel (kann auch vom Vortag sein) in
kleinere Stiicke und rostest diese in einer Pfanne in etwas Ol goldbraun an.

Nachdem die WeiBwdrste und der Lauch angebraten sind, gibst du 500g Schmid’s No
1 Frische Engelsharle direkt dazu. Lésche dann alles mit der Brihe ab und gib den
stBen Senf dazu. Alles gut umrihren und kurz 3 Minuten kocheln lassen. Danach gibst
du einen Schuss Sahne dazu und wirzt mit Salz und Pfeffer. Alles noch einmal gut
umrihren. Danach streust du den Reibekase dartiber und Iasst alles abgedeckt so
lange kdcheln, bis der Kase vollstandig geschmolzen ist. Nun nur noch frische
Petersilie und den Brezelcrunsh darlberstreuen und fertig ist dein perfektes

Brunchgericht.



