Maultaschen

Zutaten fur ca. 40 - 45 Maultagchen:

lkg Schmid"e No | Nudelteig / ——

800q Hackfleigch / L

200q gerauchter Bauch v 1 -~ !
8 Brotchen zerkleinert \‘ =S —

& Eer < ‘ g
500q Spinat T

Petergilie, Zwiebel, Salz, Pfeffer, Mugkat

Zubereitung;:

Hackfleiach, Eier, Spinat und die zuvor in Milch eingeweichten und gut

auggedrickten Brotehenstiicke in eine Schuggel geben.

Kleingewirfeltes Rauchfleigch und gehackte Zwiebel anbraten.

Allee qut vermigehen und warzen. Schmid ¢ Nudelteig nach Anweicung auf der Packung vorbereiten.
Den Nudelteig ganz abrollen, Fillung gleichmalig darauf verteilen und dabei an den Randern ca. 2em
freilagsen. Die Rander mit Wagger oder Eiweil3

Beatreichen. Die begtrichenen Teighahn dreimal tbereinander schlagen (einrollen).

Die Teigrolle dann mit dem Kochloffelatiel in beliebig gro3e Stiicke abdricke

Und durchschneiden. Die Maultagehen in reichlich Salzwasser oder aufgekochter Brihe ca. 1O
Minuten fertig garen.

Servieren Sie die Maultagchen in Fleigchbrihe und geben in Butter geschmélzte

Zwiebeln dartber. Oder schneiden Sie die Maultagehen in Streifen und braten gie mit einem

verquirlten Ei an.
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