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Produktionsleiter (m/w/d) Arbeitgeber
Schmid’s Teig-Spezialititen GmbH
Beschreibung & Co. KG

Zur Verstarkung unseres Teams suchen wir zum nachstmadglichen Zeitpunkt eine
engagierte und verantwortungsbewusste Flihrungspersoénlichkeit als

. . Start Anstellung
Produktionsleiter (m/w/d).

Zum nachstmdglichen

) B o ) ) ) . Zeitpunkt
In dieser Schllsselposition libernimmst du die operative Verantwortung fiir unsere
Produktion in Burgstetten und entwickelst gemeinsam mit deinem Team unsere .
Ablaufe, Prozesse und Strukturen kontinuierlich weiter Arbeitsort
’ ' Erbstetter StraBe 26, 71576,
Burgstetten

Zustandigkeiten / Hauptaufgaben

Veréffentlichungsdatum

. ive Leit dO isation der Produkti Standort
Operative Leitung und Organisation der Produktion am Standor 28, September 2026

Burgstetten

e Fihrung, Motivation und Weiterentwicklung der Mitarbeitenden in der
Produktion

¢ Planung und Steuerung von Personal, Produktionskapazitdten und
Maschineneinsatz

* Sicherstellung eines reibungslosen und effizienten Produktionsablaufs

¢ Verantwortung fir die Einhaltung unserer hohen Qualitats-, Hygiene- und
Sicherheitsstandards

e Sicherstellung der termingerechten Produktion in der geforderten Menge
und Qualitat

» Uberwachung und Optimierung von Produktionskennzahlen, Produktivitét
und Ausschuss

¢ Kontinuierliche Verbesserung von Produktionsprozessen und
Arbeitsabldufen

¢ Analyse von Schwachstellen sowie Entwicklung und Umsetzung geeigneter
VerbesserungsmaBnahmen

¢ Enge Zusammenarbeit mit Technik, Qualitatssicherung, Einkauf, Lager,
Logistik und Geschéftsleitung

¢ Koordination und Begleitung von Produktumstellungen, neuen Rezepturen
und Produktionsprozessen

¢ Unterstlitzung bei Investitionsprojekten sowie bei der Einflihrung neuer
Maschinen und Anlagen

e Sicherstellung eines verantwortungsvollen Umgangs mit Rohstoffen,
Energie und Ressourcen

Qualifikationen / Anforderungen

* Abgeschlossene technische oder lebensmittelbezogene Ausbildung mit
entsprechender Weiterbildung, Meister-/Technikerausbildung oder
abgeschlossenes Studium, beispielsweise in Lebensmitteltechnik,
Produktionstechnik oder einem vergleichbaren Bereich

¢ Mehrjghrige Berufserfahrung in einem produzierenden Unternehmen,
idealerweise in der Lebensmittelindustrie

e Erfahrung in der Fihrung von Mitarbeitenden und in der Organisation von
Produktionsablaufen

* Gutes technisches Versténdnis sowie Erfahrung im Umgang mit

Schmid’s Teig-Spezialitdten GmbH & Co. KG Nudeln, Teige und Spéatzle
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Produktionsanlagen

¢ Kenntnisse in den Bereichen Lebensmittelhygiene, Qualitdtssicherung und
Arbeitssicherheit

¢ Ausgepragtes Qualitats- und Verantwortungsbewusstsein

¢ Unternehmerisches Denken und ein gutes Versténdnis fir Kosten,
Produktivitat und Effizienz

e Strukturierte, Idsungsorientierte und selbststéndige Arbeitsweise

e Durchsetzungsvermdgen verbunden mit einem wertschatzenden und
motivierenden Fuhrungsstil

¢ Hohe Kommunikations- und Teamfahigkeit

e Sicherer Umgang mit MS Office; Erfahrung mit ERP- oder
Produktionsplanungssystemen ist von Vortell

¢ Gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift

* Bereitschaft zur Arbeit innerhalb unseres Produktions- und Schichtbetriebs

e Fihrerschein Klasse B

Leistungen der Anstellung

* Eine verantwortungsvolle Schlisselposition mit direktem Einfluss auf unsere
Produktion

¢ GroBen Gestaltungsspielraum bei der Weiterentwicklung von Prozessen,
Strukturen und Mitarbeitenden

» Kurze Entscheidungswege und direkten Austausch mit der Geschéftsleitung

¢ Flache Hierarchien in einem traditionsreichen, inhabergefiihrten
Familienunternehmen

» Ein motiviertes Team und ein wertschatzendes Arbeitsumfeld

e Leistungsgerechte Vergitung und attraktive Zusatzleistungen

 Einen sicheren Arbeitsplatz in einem etablierten Unternehmen der
Lebensmittelbranche

 Langfristige Perspektiven und personliche Entwicklungsméglichkeiten

* Die Mdglichkeit, Tradition und moderne Lebensmittelproduktion aktiv
miteinander zu verbinden

Wenn du nicht nur Produktion verwalten, sondern sie gemeinsam mit uns
weiterentwickeln mochtest, freuen wir uns darauf, dich kennenzulernen.

Kontakte
Bitte sende deine vollsténdigen Bewerbungsunterlagen inklusive
Gehaltsvorstellung und frilhestmoéglichem Eintrittstermin per E-Mail an:

bewerbung@schmidnudeln.de
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